
KALTER-PARTY-SERVICE

n Spargelröllchen

n Melonenschiffchen mit rohem Schinken

n Gemischte Wurstplatte mit Aufschnitt

n Gemischte Fischplatte mit Lachs, Forelle, Räuchermakrele

n Gemischte Bratenplatte
       Schweinebraten, Spießbraten, Broccolibraten, 
       Roastbeef etc.

n Gemischte Schinkenplatte
 Kochschinken, gekochtes und geräuchertes Kasseler,       
 Grillschinken, gegarte Schweinenuss, Rindersaftschinken,
 Schwarzwälder Schinken, Lachsschinken, 
 Rohschneider, Nussschinken, Schinkenspeck etc.

n Gemischte Käseplatte

n Schweinemedaillons garniert

n Bunte Platte
 kleine Schnitzel, Hackbällchen, Hähnchenschenkel,   
 garnierter Mett-Igel

n Hausmacher Platte
 Leberwurst, Blutwurst, Schwartenmagen, 
 geräucherte Mettwürstchen und Pfefferlinge

n Delikatess-Schnittchen
 - Schinken, Braten, Käse etc.
 - Lachs und Forelle

FINGERFOOD

n Kleine Schnitzel-Spieße

n Kleine Frikadellenspieße 

n Tomate-Mozzarella-Spieße

n Garnelenspieße

n Melonenspieße mit rohem Schinken

n Mürbeteigtartelettes gefüllt mit Lachs- oder 
 Forellenmousse

n Gefl ügelcreme auf Pumpernickel im Ananasring

n Laugengebäck gefüllt mit Spundekäs

LEIHGESCHIRR

n Speiseteller mit Besteck

n Vorspeise/Dessertteller mit Besteck

n Suppentassen mit Löffel

n Suppenterrine mit Löffel

n Kaffeegedeck komplett

n Glasschälchen

n Sektgläser

n Bierseidel

n Gläser für alkoholfreie Getränke

Bei ungespülter Rückgabe 

verdoppelt sich der Preis

des Leihgeschirrs.

 Sie haben Zeit für 
Ihre Gäste, wir 
kümmern uns um 
Ihr Buffet!

Service ganz an Ihre persönlichen 
Bedürfnisse und Ansprüche angepasst

FESTE FEIERN 

NACH HERZENSLUST
SPANSAU IM GANZEN

Metzgerei, Grillstation und Partyservice Balzer

Am Bourger Platz • 55543 Bad Kreuznach
Tel.: 0671 3 22 09 • Fax: 0671 3 22 90

info@t-online.de • www.metzgerei-balzer.de

Ihr Partyservice Balzer

Der besondere Partygag

Wenn Sie besondere Wünsche
haben, rufen Sie uns an. 

Wir beraten Sie unverbindlich.



MENÜKARTE
Diese Menükarte bietet Ihnen einen Überblick über mögliche 
Komponenten für ein warmes Buffet oder Menü.

SUPPEN

n Rindfleischsuppe mit Markklößchen

n Hausgemachte Gulaschsuppe

n Kartoffelcremesuppe mit Kracherle

n Lauchcremesuppe mit Räucherlachsstreifen

n Spargelcremesuppe

VORSPEISEN
Krabbencocktail, Geflügelsalat, Schinkenröllchen mit 
Spargel, Melonenschiffchen mit rohem Schinken, Fischplatte 
mit Lachs und Forelle

HAUPTGERICHTE
vom Schwein:

n Schweinefilet im Blätterteig 
 - mit Schinken & Käse 
 - mit Broccolifüllung

n Medaillons vom Schweinefilet 
 - in Champignonrahmsoße 
 - in Pfefferrahmsoße

n Spießbraten vom Kamm, gefüllt mit Zwiebeln

n Apfelbraten vom Kamm, gefüllt mit Äpfeln & Majoran

n Hubertusbraten vom Kamm, gefüllt mit Hackfleisch,   
       Champignons und Röstzwiebeln

n Gegrilltes Kasseler mit oder ohne Blätterteig

n Grillschinken leicht gepökelt

n Schweizerbraten vom Kamm, gefüllt mit Schinken & Käse

n Hackbraten aus magerem Hackfleisch mit Soße

n Mexicobraten vom Kotelett, gefüllt mit Mett

n Broccolibraten vom Kotelett, gefüllt mit Broccoli,        
       Champignons, Dörrfleisch & Zwiebeln

n Fleischkäse - deftig gewürzt

n Pizzafleischkäse mit Käse, Champignons, Paprika

n Leberkäse - Spezialität des Hauses

vom Rind:

n magerer Rinderbraten mit Soße 
 - gespickt mit Dörrfleisch & Zwiebeln 
 - ungespickt

n Rinderroulade von der Oberschale 
       - nach Hausfrauenart  
       - mit Gewürzgurke

vom Geflügel:

n Putengeschnetzeltes 
 - mit Kokos-Currysoße 
 - in Rieslingrahmsoße 
 - in Lauch-Riesling-Soße

n gefülltes Hähnchenbrustfilet 
       „Florentin“, „Hubertus“, „Cordon Bleu“

BEILAGEN
Risoleekartoffeln, Kartoffelklöße, Petersilienkartoffeln, 
Kartoffelgratin, Kartoffellauchgratin, Semmelknödel, Buttereis, 
Nudeln, Nudelgratin, Reis, Schupfnudeln, Spätzle

GEMÜSE
Erbsen & Kartotten à la créme, Blumenkohl „polnisch“, Broccoli 
mit gerösteten Mandelblättern, Wirsinggemüse, Rahmkohlrabi, 
Böhnchen im Speckmantel

SALATE
Kartoffelsalat mit Mayonaise oder mit Speck, Kartoffelsalat mit 
Radieschen und Gurken, Eiersalat, Maissalat, Nudelsalat nach 
Art des Hauses oder italienischer Art, Sieben-Schichtensalat, 
gemischte Blattsalate mit Dressing, Bauernsalat, Farmersalat, 
Tomatensalat, Krautsalat, Gurkensalat nach Art des Hauses, 
Caprèse-Salat (Tomate-Mozzarella)

DESSERT
Rote Grütze mit Bourbon-Vanillesoße, Schokoladen-Mousse, 
Vanille-Mousse, Hausgemachtes Tiramisu, frischer Obstsalat, 
Schwarzwaldcréme

NACHSPEISEN
n  Käsebrett  

mit internationalen Spezialitäten, schön garniert

n Ziegenkäsepralinen (auf Kräcker)

BACKWAREN
Partybrötchen, französisches Weißbrot, Olivenbaguette,  
Roggenbaguette, Zwiebelbaguette, Steinofenbaguette, Ciabatta, 
frische Laugenbrezel. Auf Wunsch reichen wir Ihnen Butter.

Selbstverständlich können Sie 
sich Ihr Menü selbst, nach 
Ihren eigenen Wünschen 
zusammenstellen.

Bei der Auswahl sind wir Ihnen 
natürlich gerne behilflich.

WEITERE  
GERICHTE 

AUF 
ANFRAGE
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